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Несколько эстонских производителей продают торты, содержащие, судя по этикетке, запрещенное вещество
rus.delfi.ee 2024 Несколько эстонских производителей продают торты, содержащие, судя по этикетке, запрещенное вещество

https://rus.err.ee/1608854357/ispolzovanie-muki-iz-nasekomyh-obretaet-populjarnost
https://rus.delfi.ee/statja/120322438/neskolko-estonskih-proizvoditeley-prodayut-torty-soderzhashchie-sudya-po-etiketke-zapreshchennoe-veshchestvo

